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Telefonische Bestellungen: Montag – Donnerstag 8.00-12.00 Uhr 
Selbstabholung: Montag – Freitag 13.30 – 14.30 Uhr 
 
 
Bestellungen: 
Als Ausbildungsbetrieb produzieren wir auch für Anfragen, die über unsere 
umfängliche Produktliste hinausgehen. Dazu benötigen wir eine Vorbestellzeit von 
mindestens 5 Tagen. 
 
Torten/Kuchen Wir backen, füllen, dekorieren für Geburtstage, Feiertage, 

Taufen, Konfirmation, Kommunion, Hochzeiten, Jubiläen und 
weitere Anlässe – individuell und auch mehrstöckig. 
 

Weihnachtsgebäck Die Produktion unseres Weihnachtsgebäcks beginnt im 
November. Das Bestellformular erhalten Sie ab Mitte Oktober 
online oder im Mehrgenerationenhaus. Vorbestellungen 
nehmen wir ab einem Bestellwert von 70,00€ gerne entgegen. 
 

Pikantes Wir backen im Rahmen unserer Produktionsschule für Ihre 
Feier auch pikant. Unser Angebot reicht von Fingerfood über 
Suppen und Eintöpfe. 
 

Veranstaltungen Gerne planen wir mit Ihnen Ihne Veranstaltung in unserem 
Haus. Fragen Sie uns an! 

Fragen Sie auch nach unseren veganen Kreationen! 
 
 
 

Produktionsschule der Hardtstiftung 
im Mehrgenerationenhaus im Brunhilde-Baur-Haus 

 
Linkenheimer Landstr. 133a 

76149 Karlsruhe 
Sekretariat: 0721 – 626 904 – 0, Konditorei: 0721 – 626 904 – 34 

E-Mail: konditor@hardtstiftung.de 

mailto:konditor@hardtstiftung.de


 

 

 

 

 
 
Cremetorten ganze Torte à 15 Stücke 

Nuss, Vanille, Mocca, Schokolade 35,00 € 

Sachertorte, Prinzregent, Prinzesstorte 35,00 € 

 
Sahnetorten ganze Torte à 15 Stücke 

Sahnerolle (Erdbeere/Zitrone/Himbeere/Schokolade) 30,00 € 

Erdbeer-Sahne, Himbeer-Sahne, Schoko-Sahne 35,00 € 

Schwarzwälder Kirsch 35,00 € 

 
Blechkuchen 60 x 20 cm à 24 Stücke 

Butterkuchen, Streuselkuchen 20,00 € 

Erdbeere, Himbeere, Gemischt 35,00 € 

Knusperstreusel (Apfel, Kirsche, Rhabarber, Johannisbeere) 30,00 € 

Käse-Kirsche, Käse-Aprikose 30,00 € 

Donauwelle, Bienenstich 35,00 € 

 
Obsttorten ganze Torte à 12 Stücke 

Erdbeere, Himbeere, Heidelbeere, Pfirsich, Gemischt 30,00 € 

 
Kuchenauswahl ganzer Kuchen à 12 Stücke 

Linzertorte 20,00 € 

Kirsche, Apfel, Heidelbeere, Rhabarber-Baiser, Johannisbeere-Baiser 25,00 € 

Käse, Käse-Kirsche, Käse-Aprikose, Zupfkuchen 25,00 € 

 
Sandkuchen ganzer Kuchen à 14 Stücke 

Marmor, Gewürz, Zitrone 20,00 € 

 
 



 

 

 

 

 

 

Hefe- und Plundergebäck pro Stück 

Hefekranz (mit oder ohne Rosinen) 15,00 € 

Gefüllter Nusskranz 15,00 € 

Mini-Plunderstückchen 1,50 € 

Mini-Apfel-, Kirsch- oder Quarkstrudel 1,50 € 

 

Pikantes  

Mini-Strudel (verschiedene Sorten) Ab 1,00 € / Stück 

Mini-Blätterteigtaschen / Croissants (verschiedene Sorten) Ab 1,20 € / Stück 

Käsegebäck 20 € / Kg 

Laugengebäck Ab 1,00 € / Stück 

Laugenkonfekt 15 € / Kg 

Suppen/Eintöpfe (verschiedene Sorten, zzgl. Brot) Ab 5,00 € / Portion 

 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen 
liegt Informationsmaterial für Sie in der Konditorei bereit. 

 

Liebe Kund:innen, 
 

Ziel unserer Produktionsschule ist es, junge Menschen auf ihrem Weg ins berufliche 
Leben zu unterstützen. Wir verstehen uns als Lehr- und Lernbetrieb. Mit Ihrem Kauf 

ermöglichen Sie unseren Produktionsschüler:innen, praktische Erfahrungen zu 
sammeln und sich zu erproben. Dafür danken wir Ihnen von Herzen! 

 
Ihr Produkt wird von unseren Produktionsschüler:innen mit viel Liebe und 

Engagement hergestellt. Da uns Ihre Zufriedenheit sehr wichtig ist, bitten wir Sie, 
sich bei Unzufriedenheit direkt an uns zu wenden. Gemeinsam finden wir eine 

passende Lösung. 


